Dane aktualne na dzien: 20-04-2024 06:31

Link do produktu: http://www.samiswoi.online/enzym-uplynniajacy-500ml-p-524.html

ENZYM UPLYNNIAJACY 500ML

Cena 50,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

Enzym uptynniajacy stosuje sie do Sruty, ktéra wykorzystuje sie np. do zacieréw zbozowych.

Dawkowanie 150ml na 1000kg skrobi.

W domowych warunkach 50 ml enzymu uptynniajgcego -jedna butelka -wystarcza na 300kg maki lub Sruty zboza ( 1ml
enzymu na 6kg sruty lub maki)

Przed zacieraniem przygotowujemy okreslong ilos¢ Sruty lub maki odmierzamy odpowiednig ilos¢ enzymu uptynniajacego i
rozpuszczamy go w wodzie w stosunku 1 do 10.

Gotujemy trzy litry wody na kazdy kilogram Sruty. Wsypujemy srute do wrzatku i doktadnie mieszamy i dodajemy uwodniony
enzym.

Przy tradycyjnym zacieraniu enzym wlewamy do zacieru o temperaturze 80-90°C

Optymalne pH zacieru 5,8 -6,8

Optymalna temperatura 80-90°C

Zakres temperatury 70-100°C

Zakres pH 5,2-7,5

Dla zacieréw ziemniaczanych dawke nalezy podwoic.

Enzym mozna tez dodac do ,nieskleikowanej” skrobi przed podgrzaniem . W tej sytuacji dzielimy go na dwie czesci. Druga
czes¢ enzymu dajemy po podgrzaniu zacieru do 90°C. Po tych czynnosciach skrobia zawarta w zacierze jest uptynniona.
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